SLOW WINE - Slow Food Editore

CODRONGIANOS (SS)
Tenute Soletta

Localita Regione Signor'Anna
tel. 079 435067

www.tenutesoletta.it
info@tenutesoletta.it

15 ha - 100.000 bt

VITA - L’azienda ha una lunga storia alle
spalle come produzione di uva (i primi im-
pianti sono del 1965), ma solo nel 1996 Um-
berto Soletta decide di imbottigliare i vini.
A Codrongianos, a due passi da Sassari, si
cerca di portare avanti una filosofia di giu-

sto compromesso tra tradizione e moderni-
ta. «Per noi e buono solo cio che & buono per
la terra», dice Umberto, coadiuvato dalla so-

rella Pina al commerciale e dall’enologo An-
drea Di Maio.

guida

VIGNE - L’impianto piu vecchio, il Coro-
Storic divita na Majore, e a Floril}as, a SQO metri di al-
vigne, vini in Italia titudine, con piante di 50 anni di cannonau,
vermentino e moscato. Piu recente (2002)
il Su Frigadore, a 450 metri. Presso la se-
de aziendale c¢’¢ un ettaro di incrocio Man-
AL ke zoni (una vera rarita in Sardegna) che entra

LA GUIDA IN CANTINA e i - P
@To DEUO%S)LLVﬁ\ nella composizione del Kyanos. 1l terreno &
s prevalentemente un mix di argilla, calcare e
sabbia. Se necessario si pratica l'irrigazio-
ne di soccorso.

Slow Food Editore VINI - [l Vermentino di Sardegna Chimera
2013 (O 20.000 bt; 12 €) e ottenuto dal solo
mosto fiore e presenta un bel mix floreale e mi-
nerale all’olfatto; & molto ampio in bocca con
una lunga chiusura sapida. Il Vermentino
di Sardegna Sardo 2013 (O 10.000 bt; 9
€), frutto di una seconda spremitura, profu-
ma di macchia e biancospino e ha una buo-
na persistenza. Il Cannonau di Sardegna
Sardo 2011 (@ 10.000 bt; 10 €) fa solo ac-
ciaio, ha note animali e speziate al naso,
un tannino morbido e un sorso sostenuto
dall’acidita. Il Cannonau di Sardegna Coro-
na Majore 2011 (@ 30.000 bt; 13 €) & molto
elegante e fresco, con note balsamiche, gran-
de beva, slancio e struttura; il finale & suc-
coso e agrumato. Il Cannonau di Sardegna
Keramos Ris. 2010 (@ 14.000 bt; 20 €), af-
finato due anni nel rovere, & segnato dalla
prugna e dalle spezie, ¢ avvolgente ed esplo-
sivo in bocca.
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